ALOJA MARE

Vino tinto de vinas viejas con DO Montsant
2013

C—— DESCRIPCION DEL VINO

Vino tinto de la DO Montsant elaborado con uvas de vihas viejas de baja produccion. Parte
de la uva se cultiva sobre suelos de pizarra. Un buen vino representativo de la zona, lleno

de matices, fruta negray roja, especiados dulces, balsamicos, muy mineral y al mismo
tiempo, con gran frescor. A pesar de ser un vino con cuerpo, es elegante, equilibrado,
persistente y nada pesado. El Aloja Mare nos permite experimentar un viaje a través de
las colinas y de las montanas del Priorat.
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55% GARNACHA VINAS VIEJAS SUELO ARCILLOSO, 12 MESES EN BARRICA VEGANO VINEDOS EN CONVERSION
25% CARINENA DE 15 A 100 ANOS CALCAREQ-GRANITICO DE ROBLE FRANCES ECOLOGICA
20% SYRAH Y PIZARRA Y AMERICANO

Y NOTA DE CATA

< Cereza picota intenso con ribete rubi.

& Perfume de rosas, aromas penetrantes
de frutas rojas y negras maduras,
hierbas aromaticas, especias dulces,
bosque mediterraneo, fresco.

<7 Entrada amable, intensa y fresca. Acidez
frutal y equilibrada. Cedro, macedonia
de frutas y plantas aromaticas. Fruta
roja y fruta negra madura. Especiados y
balsdmicos. Carnoso. Taninos suaves y
agradables, bien estructurados. Larga
persistencia.

/a DATOS TECNICOS

Alcohol 14.50% - Azlcares 0.89 g/l
Acidez 5.20 g/l - pH 3.47
Produccion: 3.200 botellas (75cl - 1.5L)
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2> MARIDAJE GASTRONOMICO

Ideal con: Pollo asado al vermut con
perasy ciruelas, mousse de foie y
mascarpone.

Maridaje general: Carnes a la brasa,
pizza, asados, guisos de carne, platos
especiados, quesos curados, cacao.

Platos recomendados: Trucha rellena,
habas a la catalana, pulpitos con
cebolla, mejillas de cerdo asadas,
calamares rellenos, rabo de toro,
paletilla de cordero, civet de jabali,
faisdn asado con ciruelas, queso azul,
chocolate negro.

JJ MARIDAJE MUSICAL

-Are You In the Mood? by Stéphan
Grappelli & le Hot Club de France
- Big My Secret by Michael Nyman
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